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PRODUCTO HIGO (Ficus carica) 

 

VARIEDAD Toro sentado 

DESCRIPCION DEL 

PRODUCTO 

Fruta en forma de pera, achatada en base y más 

ancho que alto, recubiertos con una piel muy 

fina, la cual puede ser de color verde violáceo a 

morado oscuro característico. 

INGREDIENTES Higo 

ALÉRGENOS 
Este producto no contiene alérgenos definidos 

por la FDA. 

ORIGEN Peruano MARCA La Kiarita Fundo 

PROPIEDADES 

FISICAS Y 

QUIMICAS 

COLOR Verde violáceo (más de 20 %) en estado de maduración 

ESTADO DE 

MADUREZ 
Estadio 1, estadio 2, estadio 2.5 (mismo día de envío) 

CALIBRE Calibre 15, 18, 20, 24 

TEXTURA Firme y compacto °BRIX 10 

APARIENCIA 

FÍSICA 
Fresca pH 4.6 

OLOR Aromático, frutal característico, libre de olores extraños. 

PROPIEDADES 

MICROBIOLOGICAS 

AGENTE 

MICROBIANO 
PARÁMETRO NORMA 

E. coli <100 ufc/g NTS °N 071-MINSA/DIGESA-V-01, Item 

XIV.1 Salmonella Negativo/25g 

TIPO DE ENVASE 
Primario: Alveolo de material PP TIPO DE 

ENVASADO 
Manual 

Secundario: Cajas de cartón 

PRESENTACION 

CAJA DE CARTON CON ALVEOLOS: 

• Alveolo de Calibre 15: 65gr a más 

• Alveolo de Calibre 18: 56gr a 64gr 

• Alveolo de Calibre 20: 50gr a 55gr 

• Alveolo de Calibre 24: 38gr a 49gr 

Variación de peso: +5% 

INFORMACION DE 

LA ETIQUETA 

Nombre del producto, razón social de la empresa exportadora y código de la planta 

empacadora, peso neto, categoría, calibre, variedad, trazabilidad, origen, código 

GlobalG.A.P., datos adicionales si el cliente lo solicita y requiere. 

CONDICIONES DE 

ALMACENAMIENTO 

Y DISTRIBUCION 

• Almacenado a temperaturas de refrigeración (0.5 °C- 2°C). No congelado. 

• Distribuido en camiones refrigerados. Evitar quiebres de temperatura en la descarga. 

• Producto frágil, evitar aplastamiento y golpes bruscos al momento del traslado. 

FORMA DE 

CONSUMO 
Apto para todos. Lavar antes de consumir. VIDA UTIL 07 a 10 días 



 SISTEMA DE GESTIÓN DE CALIDAD 

FICHA TÉCNICA – HIGO 

FRESCO 1 KG 

CÓDIGO FLK-SGC-FT-001 

FECHA 01/01/2026 

VERSIÓN 2 

PÁGINA 2 de 3 

 

Elaborado por: Revisado por: Aprobado por: 

Calidad Planta Jefe de SIG Gerencia General 

Fecha: 01/01/2026 Fecha: 01/01/2026 Fecha: 01/01/2026 

 

PORCENTAJES DE TOLERANCIA DE DEFECTOS POR CAJA DE PRODUCTO TERMINADO 

CALIDAD TOLERANCIA CONDICION TOLERANCIA 

Ostiolo abierto 0% Higo verde/inmaduro 0% 

Pedúnculo mal cortado 0% Agrietado 0% 

Queresa (1 o 2 infecciones por fruta) 0% - 2% Deshidratación 0% 

Russet (10% cobertura de fruta) 0% - 5% Pudrición 0% 

Daño mecánico leve menor a 0.5 cm 0% - 0.5% Sobre maduración 0% 

Picadura de ave 0% - - 

Deformación leve 0% - 2% - - 

SUMA DE DEFECTOS 0% - 5% SUMA DE DEFECTOS 0% 
 

DEFECTOS DE CALIDAD EN LA FRUTA 

    

OSTIOLO ABIERTO PEDUNCULO MAL CORTADO QUERESA 

    

DAÑO MECANICO PICADURA DE AVE DEFORME MANCHAS/RUSSET 

DEFECTOS DE CALIDAD EN LA FRUTA 

    

VERDE/INMADURO PUDRICIÓN SOBREMADURO AGRIETADO 
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PESO CAJA 0,134kg PESO ALVEÓLO 0,016kg 

PALLET 
BASE ALTURA TOTAL 

16 cajas 22 cajas 352 cajas 

PRESENTACIÓN Calibre 15 (15 und) PRESENTACIÓN Calibre 18 (18 und) 

 MÍNIMO MÁXIMO  MÍNIMO MÁXIMO 

Peso fruta 0,065kg 0,100kg Peso fruta 0,056kg 0,064kg 

Peso neto 1,050kg 1,080kg Peso neto 1,050kg 1,080kg 

Variación peso 5% 8% Variación peso 5% 8% 

Peso bruto 1,190kg 1,230kg Peso bruto 1,190kg 1,230kg 

PRESENTACIÓN Calibre 20 (20 unidades) PRESENTACIÓN Calibre 24 (24 unidades) 

 MÍNIMO MÁXIMO  MÍNIMO MÁXIMO 

Peso fruta 0,050kg 0,055kg Peso fruta 0,042kg 0,049kg 

Peso neto 1,050kg 1,080kg Peso neto 1,050kg 1,080kg 

Variación peso 5% 8% Variación peso 5% 8% 

Peso bruto 1,190kg 1,230kg Peso bruto 1,190kg 1,230kg 

 


